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A szliletésnapi Unnepség legfontosabb kelléke egy szép torta. Allitsd
Ossze kedved szerint husos vagy vega alappal, vdalaszd ki a dekort és a

szint, amely tapldlékkiegészitéket is tartalmaz, a szép szérért vagy az
egészseges izuletekert!

minden tortank

jotékony hatasu tdapldalékkiegészitékkel, minéségi szabvdnyok szerint
készul.
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Ha kivdlasztottad a klasszikus kerek vagy mini sziv format, akkor kérj
extra feliratot a kiskutydad nevével max. 5 karakterig, plusz a szdam,

péddul BELLA 11! Egyedi kérésekkel kapcsolatban fordulj hozzdnk
bizalommal.

Rendelhetsz formazselé diszeket, vdalassz a mancs, szivecske, dino,
mackd, koponya, gumikacsa, virag, halacska, csillag, tacské elemek

kdézll vagy tedd le a voksod a masnis-koronds hercegné tematika
mellett.
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alap 1zek

e Szarvashusos-zéldséges
e Marhahusos-zéldséges
* Vega

+ natur krémsajt bevonat, amit
fehér szinként is valaszhatsz.

Varidld kedvedre az alapokat
és a szineket, amikhez a
kiskutyadd szdmadra hasznos
tapldalék-kiegészitéket adtunk
hozza.

szinek, arnyalatok

e Pink: antioxiddans céklaval.

e Keék spirulinaval,
antioxiddansokkal

e Z6ld spirulindaval, az
immunrendszerért

e Lila, fekete berkenyeével,
antioxiddnsokkal.

e Sdrga, gyulladdscsékkentd
kurkumaval

e Barack, kurkumaval és
céklaval
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Mivel ebben a tortadban a belsc

inkabb engedjétek, hogy elos?







javasolt fogyasztasi mennyiség

6 kg testsulyig: 100 g/nap
20 kg testsulyig: 200 g/nap
40 kg testsulyig: 300 g/nap

Kérjiuk vedd figyelembe, hogy az ajanldas eltérhet a kutya életkordanak
és dltaldnos egészségi dllapotanak megfeleléen.






javasolt fogyasztasi modozat

A tortat javasolt szeletekre vagy kockdkra vagni, igy elkerillheted,

hogy a nagytestl kutydd egyben kapja be az egész tortdat, a kistest
kutyusoknak pedig kdnnyebb elfogyasztani.






meglepetés kicsiknek és nagyoknak

A torta megrendelését idedlis esetben 7-10 nappal kordbban
javasoljuk leadni, hogy biztosan el tudjuk késziteni, de egyedi
kérésekkel kapcsolatban is fordulj hozzdnk bizalommal.
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